
 

 
 

Silvester Menü 

2021/2022 
Champagner und Amuse bouche 

 

Tapas - Potpourri 

Steinpilzschaum flambiert, 

geräuchertes Trüffelkartoffel – Nest  

mit Wachtelei, Lachstatar an Algensalat 

 
Doradenfilet pochiert mit  

gebratener Jakobsmuschel auf Minestrone, 

mediterranes Gemüse im Fischsud gegart und Pesto 

 
  

Hausgemachtes Sorbet Eis 

mit Meer - Secco aufgegossen 

 

Tournedos Duett vom Grill 

Kalbs,-und Rinderfilet 

mit Salbeibutter Praline, Rotwein – Cranberry - Sauce  

dazu Gemüse und Polenta Schnitte 

 

Dessertteller „ St. Silvester“ 

Menüpreis pro Person  80,00 € 


