
Speisekarte



Vorspeisen

Gemischter Salat
Blattsalat | Karotte | Tomate | Gurke | Balsamicodressing .................................................. 7.00 €

Caesar Salat

Romanaherzen | Croutons | Parmesan | Caesardressing ..................................................... 14.00 €
wahlweise mit
Putenbrust .................................................................................................................................................17.00 €
Rinderfi letstreifen .................................................................................................................................. 19.00 €
Garnelen ....................................................................................................................................................20.00 €

Garnelencarpaccio

Safran Espuma | grüner Tee Gelee | Zitronengrascrumble ................................................. 16.00 €

Ziegenkäse Creme Brûlée
Mango Chutney | Maronen | Rote Beete Crunch ..................................................................... 14.00 €

Beef Tatar 100gr.
Schalottenmarmelade | Kapern-Sardellenmayo | Tomatenpraline .................................. 16.00 €

Helathy Bowl
Wildkräutersalate | Lachs | Quinoa | Karotte | Tomate | 
Walnüsse | Limettendressing ........................................................................................................... 19.00 €

Jakobsmuscheln
Wasabi-Erbsencreme | Nuss-Crumble | Portweinjus ..............................................................17.00 €

Suppen

Bärlauchsuppe
Bärlauchcrumble | Eierstich | Cremefraiche ................................................................................9.00 €

Zitronengras-Kokossuppe
Garnele | Kokosschaum | Zitronengras ........................................................................................ 12.00 €

Flädlesuppe
Flädle | Gemüsestreifen | Schnittlauch ..........................................................................................8.00 €

Bitte wenden Sie sich bezüglich Allergien und Unverträglichkeiten an unser Personal. 



Hauptgänge

AUS DEN GEWÄSSERN

Ganze Forelle Müllerin

Petersilienkarto� eln | Rüben | Zitronenbutter ........................................................................ 25.00 €

Saiblingfi let

Graupenrisotto | grüner Spargel | Sa� ranschaum ................................................................. 28.00 €

Zanderfi let
Bärlauch | Paprikacreme | Quinoa..................................................................................................27.00 €

FLEISCH

Kalbsschnitzel
Jungkarto� eln | Preiselbeeren ........................................................................................................ 28.00 €

Zwiebelrostbraten black Angus Roastbeef
Spätzle | Speckbohnen | Schmelzzwiebeln ..............................................................................30.00 €

Rinderbäckchen
Blumenkohlpüree | Babykarotten | violette Karto� eln ........................................................ 28.00 €

Maishähnchen
Süsskarto� elpüree | Broccolini | getrocknete Tomaten ...................................................... 26.00 €

Rinderfi let black Angus grain fed
Drillinge | Blattspinat | Bernaise | Trü� elcreme ...................................................................... 36.00 €

Lammhaxe
Karto� elselleriepüree | Ratatouille | Preiselbeerbirne ......................................................... 26.00 €

VEGETARISCH
/
VEGAN

Käsespätzle 
Schmelzzwiebeln | Bergkäse ............................................................................................................ 14.00 €

Trü� el Risotto 
Pilze | Parmesan | Trü� el ...................................................................................................................20.00 €

Kichererbsencurry 
Naan Brot .................................................................................................................................................. 16.00 €

vegan vegetarisch Bitte wenden Sie sich bezüglich Allergien und Unverträglichkeiten an unser Personal. 



Dessert

Käsevariation
Kürbischutney | Trauben, Walnüsse | Feigensenf ................................................................... 14.00 €

A� ogato

Espresso | Vanilleeis ...............................................................................................................................6.00 €

Schoko Lavaküchlein (Zubereitung dauert 15 min)

Honignest | Nusscrunch | Himbeersorbet .................................................................................. 12.00 €

Baileys Panna Cotta
Karamelcrunch | Waldbeeren | Creme Fraiche ........................................................................10.00 €

Tiramisu ......................................................................................................................................................10.00 €

Bitte wenden Sie sich bezüglich Allergien und Unverträglichkeiten an unser Personal. 




